CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Poc lap - Ty do - Hanh phuc

BAN TU CONG BO SAN PHAM
Sé: 110/ 2018/0313789985/CBSP
I. Thong tin vé td chire, ¢4 nhin tu cong b6 san pham
Tén t6 chirc, c4 nhan: Cong Ty TNHH Vinoteka
Pia chi: 153/25 Nguyén Vin Huong, Phuong Thao Pién, Quan 2, TP.HCM
Dién thoai: (84 28) 3636 9856 Fax: N/A

E-mail: s.a@vinotekavn.onmicrosoft.com

Ma s doanh nghiép: 0313789985
Sé Gidy ching nhén co s¢ du diéu kién ATTP: Ngay Cap/Noi cAp:

(d6i véi co so thude d6i tuong phai chp Gidy chung nhan co s du diéu kién an toan thuc pham
theo quy dinh)

II. Théong tin vé sin phim

1. Tén san pham: MALBEC TERROIR LUJAN DE CUYO MENDOZA
2. Thanh phin: 100% nho 1én men.

3. Thoi han st dung san phém: vo thoi han

4. Quy cach dong goi va chét liéu bao bi: Chai thuy tinh, nut ban

5. Tén va dia chi co so san xudt san pham (truong hop thué co so san xuat): Altos Las Hormigas,

Cap. de Frag Moyano 57, 5500 Mendoza, Argentina - Dién thoai: +54 (9) 261 4243727.
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I11. MAu nhén san pham (dinh kém mau nhan san pham hodc mau nhan san pham du kién)

Ah'fﬂs L-Aﬁ ‘mlﬁhﬁ

MALBEC-TERROIR

Este vinn alaborado 100% con uvas Malbes, proviene de vifiedos
sebeccionados por su perfil de suelo v altitud.

Ei Valle de Uco en Mendoga €5 una zona conocida por el
caracter de sus vinos, intersos y efegantes, con destacadas
notas florabes. Tiempo de guanda hasta 7 anos_servir a 162C (60°F).
Alos Las Hormigas, especialistas en Malbec desde 1995,
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/ Altos Las Hormigas \
: MALBEC TERROIR LUJAN DE CUYO MENDOZA i
Tén SP: Ruwgu vang

Xudt S Argentina

Thé tich thuc / HL etanol: Xem trén nhan chai

Nhiét do bao quén' +5 ~ 20°C

——-_Mwm@w—l’—-—_—v.—mmmmn"c—-—w—————_———mmm”—u'w—m—

Nha NK: CTY TNHH VINOTEKA;
B/C' 153/25 Nguyén Van Hudng, Phudng Thao Dign, Q2, TPHCM

\ BT: +84 (28) 351923839; E: sa.vinoteka@outlook.com.vn ,/’
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NHAN PHU SAN PHAM

MALBEC TERROIR LUJAN DE CUYO MENDOZA

Tén san pham : Rwou Vang nho MALBEC TERROIR LUJAN DE
CUYO MENDOZA

Thé tich thuc : 750 ml

Ham lugng ethanol : 13.5% Vol

Han sur dung : Khong quy dinh han str dung

Thanh phan : 100% nho 1én men

Huéng dan st dung - Ubng truc tiép

Béao quan : Bao quan noi kho réo, thoang mat

Nhiét do bao quan : +5~20°C

Xudt xir : Argentina

Nha san xuat : ALTOS LAS HORMIGAS, dia chi:
Cap. de Frag Moyano 57, 5500 Mendoza, Argentina

Nha nhap khau : Cong ty TNHH Vinoteka
Dia chi: 153/25 Nguyén Vin Huong, Phuong Thao Dién,
Quén 2, Thanh phd HO Chi Minh.

S6 TNCB :  /2018/ATTP/TNCB

IV. Yéu cAu vé an toan thwe pham
T chirc, ca nhan san xudt, kinh doanh thuc pham dat yéu cAu vé an toan thuc phém theo:
QCVN 6-3:2010/BYT Quy chudn k§ thuat qubc gia dbi véi cac san phim do6 ubng c6 con.

QCVN 8-1:2011/BYT: Quy chudn ky thuat quéc gia dbi véi gii han 6 nhiém dc t6 vi nim trong
thuc pham.

Chung t6i xin cam két thue hién day du cac quy dinh cta phap luét vé an toan thyc pham va hoan
toan chiu trach nhiém vé tinh phép ly ctia hd so cong bd va chét lugng, an toan thuc pham da cong
b6.

Ho Chi Minh, ngay 05 thang 11 nam 2018

DPAI DIEN TO CHUC
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Form. N° 1

rMUESTRA MANIFESTADA: VINO VARIETAL TINTO-MALBEC---2016
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CERTIFICADO DE ANALISIS

INSTITUTO NACIONAL
DE VITIVINICULTURA
REPUBLICA ARGENTINA, MENDOZA, SAN MARTIN 430 (M5500AAR)

1.N.V.M-0001590878-E

Fecha: 09 de Abril de 2018

|

Focha Ult.Modificacion: 09/04/2018 13:68

OBJETO DEL ANALISIS: EXPORTACION

Denominacion Origen: |G - LUJAN DE CUYO

P

Muestra N°: 230-099-608.981-2.018 presentada el: 05/04/2018 Anal. Origen:
de la partida de: CUATRO MIL CIENTO SESENTA Y CINCO LTRS (4.165,00)

Tipo de Envase; *wiesssssssirssesss
perteneciente a: ALTOS LAS HORMIGAS S.AV.L Y C. -B88390 - B72619

Domiciliado en: LA LEGUA S/N§ EL CARRIZAL LUJAN DE CUYO MENDOZA

5. MRS ARA_KEARKN_KRRREH KAARAA

Fajade Seg. N

Orden y Sello:

AphEh KRRk

Se procedio al analisis con los resultados que se detallan:

Masa volumica a 20°C g/mk: 0,9906 Cloruros en CI Na g/l:
Alcohol % vol. a 20°C PO-SNFA-DAEL 14,5 Cenizas g/l

Alcohol % vol. a 15°C: - Alc. cenizas meq/l:
Alcohol total % V/V: 14,5 Acido citrico mg/l:
Extracto seco g/t 28,4 Sodio mg/h:

Aztcares reductores g/l: 1,72 Potasio mg/l:

Acidez total en tartarico g/l PO-SNFA-DAT: 6,01 Estafio mg/l:

Acidez volatil en acético g/l 0,62 Hierro mg/l:

Sulfatos en SO4K2 g/t menos de 1,00 Cobre mg/h:

Materia colorante art. acida: no contiene Plomo mg/l:
Reaccion de ferrocianuro: negativa Cinc mg/l:
Ferrocianuro férrico: no contiene Arsénico mg/l:
Acido sorbico mg/l: no contiene Fluor mg/t:

Indice de color (1.C.): - Relac.Alc/Ext.Seco Red

Cal en OCa g/l menos de 0,25 Malvidina mg/l:

Metanol ml/i PO-DLG-DM: 0,26 Cadmio mg/'

Metanol g/t: 0,205 Sacarosa g/l:

Metanol mg/l: 205 Presion de CO2:
Anh.Sulfuroso total mg/t: 79 Sodio excedentario mg/l:
Anh. suif. libre mg/l: 23 Sodio deficitario mg/t:
Desviacion polarimétrica: -0,1 Az. totales en glucosa g/l:
Precipitado: no Ac.Total en meg/l:

pH: 38 Ac.Volatit en meq/l
Aspecto: limpido

Color: tinto

Aroma: normal

Sabor: Vinoso

Glicerina g/l: 10,00

01116

3,04

10|

33|

1610

menos de 10
1.18

0,16

0,01

0,92

no contiene
menos de 1,00
4.2

no se detecta
menos de 0,01
no contiene
no contiene
13

1,72

80.13

8,67

HBSERVACION:MV05 IG 060-1396455-2017/ A solicitud del exportador no se consigna determinacion de FTALATOS -

DESTINO: TODOS LOS PAISES(Exceptos:TAlWAN-),CHILE;BRASIL‘CHINA.

De estos datos se deduce que la muestra analizada se clasifica como:

APTO PARA LA EXPORTACION
LIBRE CIRCULACION

VINO GENUINO

APTO PARA EL CONSUMO

TNV

Determinacion b 2.200,00

Copias: 5 $ 80,00 ik
Arancel $ 95,00
Total $2.375,00

- Este certificado consta de 1 hoja -

VALIDO HASTA 360 DIAS DE LA FECHA

ENUARDO B/ W
CARTA ; JRAT

IAT:




DETERMINACIONES

METODO

TOLERANCIA

LIMITES

Alcohol % vol. a 20°C

Dostiacion-Areometria Resolucion INV 123/1985
https:/ipinot.inv.gov.ariweb inv/pdiiResoluciones/
1985/Resolucion123-1985 pdf

0,3 en Mmas o0 en menos.
Resolucion INV C.41/91

..

i

Alconol total % vol. a 20°C

Desliacion-Areometria Resolucion INV 123/1985
hitps://pinotanv gov.ariweb inv/pdf/Resoluciones/
19R&/RAsAcioN123-10845 ndf

0.3 en mas 0 en menos
Resolucion INV C.41/91

pH

pH-metria OIV-MA-AS31 3-15
mtp,/.’mv.m:/pubhc/nmdialeS10low-ma-«ﬁ-()(i.pdf

Extracto seco g/l

Por caloulo de combinacion masa volumica,
alcohol y acidez volatl.
Resolucion INV C.45/2013
hitps://pinot.inv.gov ariweb inv/pdf/Resolucione

Hasta 20 g/L: 2 g/l en mas o en menos
Mas de 20 g/L: 10% en mas o en menos
Mosto: 7% en mas 0 en menos
Resolucion INV € .45/2013

Azicares reductores g/L

Volumetria Redox. Fehling -Causse-Bonnans
Ribereau-Gayon. Analisis y control de los vinos
Tomo |, Capitulo VIt

Menos de 20 g/l 2 g/l en mas o en
menos.

Mas de 20 g/l 10% en mas 0 en Mmenos
Resolucion INV €.41/91

Mostos: 7% en mas 0 en menos
Resolucion INV 1165/83

Acidez total g/l. en tartarico

Volumetria de neutralizacion. OIV- MA-AS313-01
http://mv.|nl/pub!ic/modmslﬁ731/niv .ma-as313-01.pdf

0,20 g/L en mas 0 en menos
Decreto 1469/71

Acidez volatil g/l. en acético

Extraccion por arrastre de vapory titulacion.
Resolucion INV 633/1981
https://pinot.inv.gov arfweb invipdiiResolucionas/ 19
81/Resolucion633-1981.pdf

0.20 g/l. en mas 0 en Menos.
Resolucion INV C.14/03

0.80 /L vinos blancos. rosados
y tintos. |

Resolucion INV §.143/94

Para vinos de elaboracion
especiales y/o ﬂﬁpjnml(—mto de
minimo 2 afos. |

1,00 g/l vinos blancos y
rosados

1,20 g/l vinos tintos.
Resolucion INV C.14/03

Metanol mg/L, miiL.

Oxidacion a metanal, reaccion colorimetrica con
reactivo de Schiff
hltp'//mv.mllpublmlmedms/?dgillonv-rna-asﬁ12~03hpdt

400 mg/L. 0 0,51 miL vino into
250 mg/L. 0 0,32 mi/L vinos
blancos y rosados.

Resolucion INV C. 08/14

Anhidrido sulfuroso total en
mg/L

Volumetria redox. Ripper
Resolucion INV €.227/1991
https://pinot.inv.gov.ariweb inv/pdf/ResolucionesCl1
991/ResolucionC227-1991 pdt

35 mg/l. en mas 0 en menos
Resolucion INV €.143/94

130 mg/L en vino into seco
180 mg/L en vino blanco y

STy 5eC0.
180 md/l en vino tinto abocado
y dulce.

210 mg/L en vino blanco y
rosado abocado y dulce

Resolucion INV C-61/2012
%
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QUATEST3°

TANG CUC TIEU CHUAN PO LUONG CHAT LUONG
TRUNG TAM KY THUAT TIEU CHUAN PO LUGNG CHAT LUQNG 3

QUALITY ASSURANCE & TESTING CENTER 3

KT3-13726ATP8

PHIEU KET QUA»THU NGHIEM

20/12/2018
Page 01/01

1. Tén méu
Name of sample
2. M6 ta mau
Sample description

3. 6 lugng mau
Quantity

4. Ngay nhan mau
Date of receiving

5. Thoi gian thir nghiém

T estmg duration

6. Noi giri mau
Customer

7. Két qua thir nghiém
Test results

: MALBEC TERROIR LUJAN DE CUYO MENDOZA

: MAu thir nghiém do khach hang 4y miu, tén mau va thong tin v& miu
do khéach hang cung cap. / Testing sample was sampled by customer,
sample name and sample mformatzon were supplied by customer.
Mau con nguyén bao bi va nhan hiéu.
As received sample is intact package and label.

101
1 13/12/2018
1 14/12/2018 —20/12/2018

: CONG TY TNHH VINOTEKA
153/25 Nguyén Vin Hwéng, P. Thiao Pién, Q. 2, Tp. H6 Chi Minh

Tén chi tiéu Phuong phap thir Gi6i han phat hién | Két qua thir nghiém
Characteristic Test method Limit of Detection Test result
7.1. Ham lugng metanol,
mg/L ethanol 100° | AOAC 2016 (972.11) - 1,22x 10°
Methanol content
7.2. Ham lugng sunphua dioxyt
(S0Oy), mg/L | AOAC 2016 (990.28) - 45,7
Sulfur dioxide content
7.3. Ham lugng chi, mg/L QTTN/KT3 0,018 Khong phat hién
Lead content 098 : 2016 Not detected
7.4. Ham lugng ochratoxin A, pg/L | QTTN/KT3 223 : 0,3 Khong phat hién
Ochratoxin A content 2018 (Ref: AOAC Not detected
2016 (2000.03))
TRUONG PTN THU'C PHAM TL. GIAM DOC/ PP. DIRECTOR

HEAD OF FOOD TESTING LAB

r/
/

Nguyén Thanh Céng

RUONGE
Q‘QV“ 1:1‘!? L'\_’\
TRUNG TAM

KY THUAT

ONG THU NGHIEM/
TESTING LAB.

1. Cac két qua thir nghiém ghi trong phnu nay chi ¢6 gia tri d6i v&i ma au do khach hang gl dén. / Test results are valid for the namely submitted sample(s) only.

This Test Report shall not be reproduced, except in full, without the written permission by Quatest 3

3. N/A: khong ap dung. / Not applicable.

2. Khéng dugc trich sao mot phan phiéu két qua thir nghiém nay néu khong c6 su ddng ¥ bang vin ban clia Trung tim K§ thuét 3

4. Tén mAu, tén khach hang dugc ghi theo yéu cau cua noi giri mau. / Name of sample(s) and customer are written as customer’s request.

5. D9 khong dam bao do mo rong ude lugng duge tinh véi k = 2, mire tin cdy 95
Estimated expanded uncertainty of measurement with k

%. Khach hang co thé lién hé theo dia chi dudi dé bict thém thong tin.

=2, at 95 % confidence level. Please contact Quatest 3 at the below address for further information

Head Office: 49 Pasteur, Dist. 1, HCMC, Vietnam

Tel: (84-28) 38294274

Fax: (84-28) 38293012 Website: www.quatest3.com.vn

Testing: No. 7, road No. 1, Bien Hoa 1 1Z, Dong Nai, Vietnam Tel: (84-251) 383 6212 Fax: (84-251) 383 6298 E-mail: tn-cskh@quatest3.com.vn
C5 lot, K1 road, Cat Lai I1Z, Dist. 2, HCMC, Vietnam Tel: (84-28) 3742 3160 Fax: (84-28) 3742 3174 E-mail: tn-cskh@quatest3.com.vn

Lan stra ddi: 0

BH12 (07/2018)

MO03/1 - TTTNO9




